/aison /ABouvard

depuis 1989
GUIDE des CHOCOLATS

Découvrez notre collection de chocolats,

imaginée et confectionnée avec passion.

29 avenue Maginot 01000 Bourg-en-Bresse
04 74 30 29 32

chocolatier.bouvard@gmail.com



Haiso

LES PRALINES

Des fruits secs torréfiés, caramélisés puis finement broyés.

Feuilletine lait Feuilletine noir
Gluten ¢ Lactose * Oeuf Gluten « Lactose * Oeuf

Noisette a 'ancienne Amande
Lactose Lactose

Noix de cajou Sarrasin
Lactose Lactose
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LES PRALINES

Des fruits secs torréfiés, caramélisés puis finement broyés.

Fleur de sel Gianduja
Lactose Lactose

Noisette francaise
Lactose

Tous nos pralinés contiennent des fruits a coques a
hauteur de 60%.
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LES GANACHES

Une alliance fondante de chocolat et créme, a la texture onctueuse.

. (.
Suisse & caramel Equateur 39%
Lactose Lactose

Pérou 65% Mexiqtie 66 %

Lactose Lactose

=

Philippines 68 % Saint Domingue 74 %

Lactose Lactose
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LES FRUITES

La fraicheur et Uintensité du fruit associées a la douceur du chocolat.

Citron de Syracuse IGP Orange sanguine IGP

Lactose Lactose
Framboise Ananas & citron vert
Lactose Lactose

Cassis Clémentine de Corse IGP
Lactose Lactose
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LES INFUSES

Des ganaches délicatement infusées aux épices, plantes et aromates.

Café du Mexique Thé vert Miss Dammann
Lactose Lactose

Menthe de France Vanille de Madagascar
Lactose Lactose

Gingembre de Chine Poivre noirde Sao Tomé
Lactose Lactose



LES FANTAISIES

Des créations originales ot se rencontrent saveurs, textures et savoir - faire.

Caramel & cacahuéte L’empreinte bleue
Lactose * Arachide Gluten « Lactose » Oeuf
Fruits & coques

Marron & noisette Pate d’amande pistache
Lactose * Fruits & coques Lactose * Fruits & coques

Rhum raison Palet or cognac
Lactose * Alcool Lactose * Alcool



Aison Zowerd
LES DEMI SPHERES

De fines coques en chocolat renfermant un coeur intensément coulant.

Caramel au beurre salé
Chocolat au lait

Lactose

Caramel au beurre salé
Chocolat noir
Lactose

Fraise & Yuzu

B0 ITCHE
Confiture de lait
Lactose Lactose

Passion & Gingembre & gfﬁlllc%cl [_lcr’}fncjgrcm y
Lactose Lactose ¢ Fruits & coques




SPECIAL FETES

Des douceurs chocolatées imaginées pour célébrer la magie des fétes.

Chataignes Marron glacé
Lactose ¢ Fruits & coques Lactose ¢ Fruits & coques

i ; .
Truffe vanille Boule créme vanille
Lactose Lactose

Liqueur
Rhum - Framboise Kirsch- Grand Marnier
Poire - Whisky Marc Bugey - Mirabelle

Alcool Lactose + Alcool
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